浙江省地方标准
《海水贝类生产区监测与划型技术规范》编制说明（征求意见稿）

一、项目背景

[image: ]浙江省沿海岛屿港湾众多，滩涂面积广阔，水质肥沃， 饵料生物丰富，盛产贻贝、缢蛏、泥蚶、牡蛎、文蛤等贝类。2019 年全省海水贝类养殖面积 3.6479 万公顷，产量 100.4 万吨。海水贝类产量分别占全省养殖总产量和海水养殖总产量的 41.0和 79.1[image: ],在各类养殖产品中位居第一，已成为我省水产养殖重要优势品种之一。
海水贝类养殖产业的发展与海洋环境质量有着密切的关系，其产地环境质量状况直接影响到贝类产品的质量。贝类污染来源包括贝类毒素、微生物和工农业污染（重金属、 农兽药残留、石油烃等），其中有毒赤潮对贝类质量安全造成的影响最为严重。近年来，沿海地区因食源性致病菌、贝类毒素等因素造成海水贝类产品质量安全事件时有发生。因贝类质量存在安全风险隐患，至今被欧盟等国市场禁售，对该产业出口创汇造成巨大损失。随着贝类养殖者、消费者和公众对贝类产品质量意识不断提高，海产贝类食用安全问题受到各方的高度关注，加强贝类产品质量安全监测和管理显得
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十分迫切和重要。

国际上，美国和欧盟等国相继制定《国家贝类卫生计划》
（NSSP）、91/492/EEC《双壳贝类活体生产和投放市场的卫生条件规定》等对本国(联盟)贝类产品生产和质量监测工作进行规范化管理。相比而言，我国海水贝类风险监测和预警技术方面研究起步较晚，监管手段相对落后。监测站点布设、 监测频次、采集方式、监测项目等因素均会影响到贝类和环境检测数据和养殖区划型结论的科学性和合理性，从而影响了我省近岸养殖贝类质量安全的宏观管理。目前国内尚无一套完整的海水养殖贝类生产区监测和划型技术规范，主要依据为原农业部农渔发[2011]8 号文件的附件《海水贝类生产区划型工作要求》（附件 3）。广东省制定的 DB44/T 640-2009
《贝类产地划型水质检测规范》和 DB44/T 642-2009《贝类产地划型产品检测规范》等系列标准，内容仅包括样品采集和检测要求，缺少监控点布设、生产区划型原则等内容，尚 不能完全满足指导贝类卫生监控工作需要。
自 2003 年起，我省渔业主管部门按照国家要求组织在我省三门湾、南麂岛和嵊泗等贝类养殖海区进行贝类产品卫生监控和养殖区海洋环境监测，参考相关国际管理规定和国家文件相关要求，开展自然海域贝类养殖区划型工作，积累了一定基础数据和工作经验。本项目拟在我省贝类监控已有

工作基础上，结合我省沿海贝类养殖方式、产地地形特征和 质量安全风险状况，制定海水贝类卫生监测与划型技术规程， 规范生产区贝类和环境样品采集、保藏、检测等工作，科学 进行生产区划型分类管理。该项标准的制定工作十分必要和 迫切，其应用对促进我省海水贝类养殖产业健康高效持续发 展，保障农产品质量安全和消费者健康具有重要经济和社会 意义。
二、工作简况
（一）任务来源
《浙江省质量技术监督局关于下达 2018 年第三批省地方标准制修订计划的函》（浙质标函〔2018〕209 号），批准
《海水贝类养殖区监测划型技术操作规范》（编号 24）的制定。
（二）起草单位
起草单位：浙江省水产技术推广总站（浙江省渔业检验检测与疫病防控中心，原名浙江省水产质量检测中心）
（三）起草人员
标准编制组有 11 人组成，分别负责生产区调研、资料文献收集、检测工作、监测数据统计和标准编写。
（四）主要起草过程
本标准的编写工作，主要包括以下阶段：成立标准起草小组和明确成员分工、资料收集调研和试验论证、编写标准草案、验证标准方法、征求意见、会议评审、形成报批稿上

报审查。
1. 成立标准起草小组
浙江省水产技术推广总站（浙江省渔业检验检测与疫病防控中心，原浙江省水产质量检测中心）组织成立《海水贝类养殖区监测划型技术操作规范》省级地方标准编制小组， 由 11 位起草人员组成，讨论安排了编制工作计划，明确工作步骤和人员分工。
2. 资料收集和情况调研
2018 年 10 月～2019 年 4 月，标准起草工作组查阅、收集了国内外有关海水贝类质量安全监测和生产区划型相关文献和标准，梳理研究了国内外对海水贝类质量和卫生监控方式，走访沿海贝类主产区生产主体和咨询各级管理部门， 结合我省海水贝类养殖生产实际情况，基本掌握各地对该项工作实际做法和不足之处，以期运用标准化手段促进海水贝类质量安全监管。
3. 监测方法研究和试验论证

2019 年 4 月～2020 年 11 月，在基本掌握国内外有关海水贝类质量安全监测和生产区划型标准化现状基础上，确定本标准章节和主要内容。针对海水贝类食用安全性要求，分析历年检测数据和划型结果，着重研究了监控方法，包括监测点布设、监测频次、检测项目、划型规则等内容，完善监

测方案并通过实验论证来确定主要参数。

4. 编写标准草案

2020 年 12 月-2021 年 4 月，标准编制小组对近年来分析测试数据和划型结果进行分析，确定标准的基本原则、监测点要素、划型规则、报告格式等技术内容，形成标准文本初稿。工作组在前期资料收集和实验数据分析的基础上，根据GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》规定的内容和格式编写完成《海水贝类生产区监测划型技术操作规范》内部讨论稿。
5. 广泛征求意见

标准制定任务下达后，为了使本标准的制定内容更符合浙江省农业生产实际，确保相关条款准确、合理，且在实施过程中具有可操作性，标准起草人员在深入调研我省海水贝类生产现状，听取有关生产经营主体和县（市、区）农业部门、检测机构等单位的意见基础上，结合与海水贝类质量安全和管理相关的法律法规，于 2021 年 4 月初步形成了《海水贝类生产区监测划型技术操作规范》（征求意见稿）。
经数次易稿，形成征求意见稿，发送给中国水产科学研究院、中国水科院东海研究所、中国水科院南海研究所、浙江省海洋水产研究所、宁波市海洋与渔业研究院（宁波市渔业

监测与疫病防控中心）、浙江省标准化研究院、温州市农业农村局、嵊泗县海洋与渔业局、平阳县农业农村局、平阳县南麂岛渔业协会等研究所、检测机构、渔业行政管理部门和养殖生产合作社等 10 家单位，同时网络公开征求意见，收集了
14 名专家和生产者共 31 条意见，其中采纳 26 条，部分采纳
4 条，未采纳 1 条（更改标准名称，待审定会商议后确定）。
根据征求反馈意见，工作组于 9 月修改征求意见稿形成标准送审稿，提交审查。
6. 标准送审
2021 年 9 月 22 日在杭州浙江省市场监督管理局、浙江 省农业农村厅共同组织举行本标准的审评会。审评委员会由 浙江省农业科学院、浙江省农产品质量安全学会、浙江海洋大学、宁波市海洋与渔业研究院(宁波市渔业检验监测与疫病防控中心)、宁波市水产行业协会、台州市水产技术推广站、浙江锐德安正检测认证技术有限公司、浙江北极品水产有限 公司和浙江省标准化研究院的 9 名专家组成，段青源研究员担任审评委员会主任。审评委员会认真听取标准起草小组关 于标准制定的说明，审阅了标准的送审材料，逐章逐条审查 了标准的内容，提出了包括标准更名为《海水贝类生产区检 测与划型技术规范》、删除 3.1、3.5、3.6、7.3 和增加分区管理定义、“7.2 判定规则” 按照当季划型和全年划型分开

表述等修改意见，编制小组修改完善标准文本和编制说明形成报批稿，经省农业农村厅审核后提交省市场监督管理局报批。 
三、标准编制原则和确定地方标准主要内容
（一）标准编制原则
本标准的编写制定过程中力求反映科学技术的先进成 果和先进经验，使用的普遍性方面能满足要求，确保标准既保持技术上的先进性，又具有经济上的合理性，遵循了标准制定过程中的先进性、经济性和适用性原则。
在标准的制定过程中严格遵循国家有关方针、政策、法规和规章，严格执行强制性国家标准和行业标准。标准的编写规则及表述按照 GB/T 1.1-2020《标准化工作导则 第 1 部分：标准化文件的结构和起草规则》的要求编写。在标准制订过程中力求做到：技术内容的叙述正确无误；文字表达准确、简明、易懂；标准的构成严谨合理；内容编排、层次划分等符合逻辑与规定。本标准与现行有关法律、法规和强制性标准协调一致。
（二）标准主要内容的依据

1. 标准适用范围

本文件规定了海水贝类监测与划型的术语和定义、基本

要求、监测要素、试验方法、生产区划型、记录与报告。本文件适用于海水贝类生产区的监测和划型。
2. 关于术语和定义

参照农业部《海水贝类生产区划型工作要求》（农渔发[2011]8 号）(附件 1)、HJ 442.8-2021《近岸海域环境监测技术规范 第八部分 直排海污染源及对近岸海域 水环境影响监测》和《海水贝类生产区划型操作流程、规范和管理》
（勾维民）等文件、标准和文献的内容，阐述在海水贝类监测与划型工作过程中使用的特定术语，包括生产区、划型、 监测类型等作出具体定义说明。
（1） 生产区划型：定义为对自然海域或与自然海域水体交换的的贝类生产区实施类型划分。
（2） 常规监测：在贝类质量监测和生产区划型时，监测站点、项目、频次和时间等相对固定的长周期性监测。
（3） 应急监测：在贝类生产区发生或疑似发生应急事件
（如赤潮、漏油等）后，开展的针对性短周期性监测。

（4） 第一类生产区：依据贝肉中大肠埃希氏菌值低于
（含）230MPN/100g 样品占比划分，确定的海水贝类产品可直接上市并可供生食的生产区域。
（5） 第二类生产区：依据贝肉中大肠埃希氏菌值大于

230MPN/100g 且低于（含）4600MPN/100g 样品占比划分，确定的海水贝类产品可直接上市的生产区域。
（6） 第三类生产区：依据贝肉中大肠埃希氏菌值大于4600MPN/100g 且低于（含）46000MPN/100g 样品占比划分， 确定的海水贝类产品不能直接上市的生产区域。该区域采捕的贝类产品应进行暂养、净化，直至大肠埃希氏菌值达到第二类生产区规定数值后方可上市，或在加贴完整信息标签的前提下，直接运往加工厂进行密封杀菌或热处理。
3. 基本要求

海水贝类属于非选择滤食性生物，在生长过程中极易累积和富集环境中有毒有害物质，如致病菌、藻类毒素、农兽药、重金属等，通过食物链危害人体健康。为确保海水贝类产品食用安全，开展监测划型工作前对生产区的基本条件要进行评价，明确海水贝类生产区必须符合渔业环境质量；贝类养殖生产区监测划型结果的应用依据《海水贝类生产区划型工作要求》（农渔发[2011]8 号）文件规定的基本管理要求。包括以下 5 点：
（1） 生产区性质：开展实施海水贝类监测划型区域应在农（渔）业主管部门确定的养殖区域范围内或允许采捕的自然海域。

（2） 环境质量：海水贝类生产区水质应符合 GB 11607-
1989 《渔业水质标准》规定；沉积物应符合 GB 18668-2002
《海洋沉积物质量》一类沉积物要求。常规监测时，配合贝类产品检测，在划型区域内选择代表性监测站点开展环境质量验证，对出现超标或检测数据异常时，需要进一步跟踪海水和沉积物质量变化，找出原因采取措施，确保贝类产品质量安全。
（3） 监测机构：须经过计量认证或质量体系认证，保证其检测工作的科学性、公正性和合法性。
（4） 生产区内贝类生产者(包括养殖企业，养殖户，采捕单位)应主动备案，建立生产记录。
（5） 海水贝类生产区宜建立贝类产品质量安全预警制 度，按相关规定及时发布监测和划型结果。
4. 监测要素

海水贝类监测要素一般包括：监测方案、监测站点、监测项目、采样时间、采样方法等内容。结合我省实际，参照广东、山东青岛、辽宁大连等国内其他沿海省市开展海水贝类监测划型工作做法和经验，确定监测要素的要求如下：
（1） 监测方案

收集海水贝类生产区的地形地貌、水文气象、污染源、

生产情况等信息，制定监测方案，包括监测范围、站点、频次、品种、数量、检测方法、质量控制及记录要求等内容。
（2） 监测站点

结合生产区地形特征和当地海域功能区界定，明确划型区范围，一般以经纬度界定，特定区域增加地名表述。根据贝类生产类型和区域地理环境条件进行合理布设站点，浅海贝类生产区以海湾海面连片为独立区域布设监测站点，滩涂贝类生产区考虑不同污染源附近连片滩面为独立区域布设 监测站点。根据贝类生产类型和区域地理环境条件进行合理布设站点，确定具体的经纬度，标明站点编号。站位布设一般采用网格法或同心圆法，有明显污染源时宜采用收敛型集束式（近似扇形）布设。站点相对固定，具有代表性。《海水贝类生产区划型工作要求》（农渔发[2011]8 号）规定生产区连片面积在 700 公顷以下的，设定 3 个～5 个监测站点，每
增加 500 公顷，应增加 3 个站点；贝类生产区连片面积大于
700 公顷，不得少于 6 个监测站点。靠近污染源排污口的两
个站点间距不应大于 2 公里；在靠近各生产区的边界线区域
应宜多设置监测站点，且两个站点间距不得大于 2 公里。其他任意两个站点之间距离应在 2 公里～10 公里。
（3） 监测项目

常规监测项目为贝类中大肠埃希氏菌值、菌落总数、腹泻性贝类毒素、麻痹性贝类毒素、无机砷、甲基汞、铅、镉、苯并（α）芘、多氯联苯。有毒有害物质监测项目可根据实际需要进行调整。应急监测应根据污染源情况，选择针对性的特征污染物。特则污染物指突发事件发生时所排放的有代表性的污染物，能够显示其污染程度。
(4) 采样时间

贝类监测宜在生长期或收获季节，同时考虑赤潮易发时间，应安排在4 月～11 月期间。现场采样时应考虑气候条件、潮汐、洋流等因素影响。陈瑜等(2019 年)对同一贝类养殖生产区内,环境质量、降雨、气温等因素对贝类中微生物含量的影响进行了研究， 结果表明持续降雨后遇到晴天,泥蚶富集微生物的能力加强,贝肉内大肠埃希氏菌值群和菌落总数偏高;在持续降雨期间,缢蛏体内大肠埃希氏菌值群和菌落总数明显偏高,特别是在持续降雨后遇到晴天时菌落总数显著增长。所以，一般宜安排在无雨和低潮位的时间段进行采样， 连续降雨后采样时间适当延后。
(5) 采样频次

常规监测应每年开展 3 次，两次采样间隔 2～3 个月。应急监测应在应急事件发生后 24	h 内采样监测，后续连续

监测间隔时间根据实际情况调整，直至贝类特征污染物符合国家相关规定要求。
(6) 采样方法

采样人员步行或驾船到达贝类生产区固定检测站点，用GPS 定位仪记录采样点经纬度，随机采集样品。样品采集按GB 17378.3-2007《海洋监测规范第 3 部分:样品采集、贮存与运输》规定的方法执行。采集的样品装入样品袋，称重以确认样品足量，封样。微生物项目样品按照 GB 4789.1 方法执行。
(7) 采样量

每个采样点采集一个样品。每个样品的采样量可根据不同的检测项目，确定其采样量。根据质量控制要求，采集现场平行样，样品数量应满足分析需要。具体按表 1。
表 1 海水贝类检测不同项目的采样量要求

	项目类型 
	样品个数（个） 
	样品肉量（g） 

	微生物 
	不少于 8 个 
	不少于 200 g 

	贝类毒素 
	不少于 8 个 
	不少于 1000 g（含体液） 

	有毒有害物质 
	应不少于 8 个 
	不少于 300 g（含体液） 


(8) 运输与贮存
符合GB/T 30891-2014《水产品抽样规范》的规定。5.试验方法

常规监测选择日常存在风险隐患的项目：麻痹性贝类毒素、腹泻性贝类毒素、无机砷、甲基汞、铅、镉、苯并（α） 芘、多氯联苯，按 GB 2733 和GB 2762 规定的方法执行。检测方法和判定要求见表 2。
应急监测选择的特征污染物，如溢油事故时检测石油烃、多环芳烃等项目，发生违法清塘事件时检测五氯酚、敌敌畏等项目。具体按国家相应检验标准的规定执行。
表 2 海水贝类常规监测项目方法标准和判定要求 
	
序号
	
检测项目
	
检测方法
	
检测限量值/判定要求
	
安全要求依据

	

1
	腹泻性贝类毒素
（DSP）
	GB 5009.212-2016 食品
安全国家标准 贝类中腹泻性贝类毒素的测定
	
不得检出
（小鼠生物法）
	GB 2733-2015
GB 2733-2015
NY 5073-2006

	

2
	麻痹性贝类毒素
（PSP）
	GB 5009.213-2016 食品
安全国家标准 贝类中麻痹性贝类毒素的测定
	
400MU/100g
（小鼠生物法）
	GB 2733-2015
GB 2733-2015
NY 5073-2006

	






3
	





大肠埃希氏菌值
（N）
	



GB 4789.38-2012
食品安全国家标准 食品微生物学检验 大肠埃希氏菌计数
（第一法）
	≤230MPN/100g
(第一类生产区)
	






农渔发[2011]8 号

	
	
	
	230 MPN/100g＜ N≤4600MPN/100g
(第二类生产区)
	

	
	
	
	4600MPN/100g＜ N≤46000MPN/100g
(第三类生产区)
	

	
	
	
	N＞46000MPN/100g
且长期无改善
	



	
序号
	
检测项目
	
检测方法
	
检测限量值/判定要求
	
安全要求依据

	
	
	
	(禁止生产区)
	

	


4
	


菌落总数
	GB 4789.2-2016
食品安全国家标准 食品微生物学检验 菌落
总数测定
	


≤500000cfu/g
	

农渔发[2011]8 号*

	


5
	


无机砷
	GB 5009.11-2014
食品安全国家标准 食品中总砷及无机砷的测定
	


≤0.5mg/kg
	


GB 2762-2017

	

6
	

甲基汞
	GB 5009.17-2014 食 品
安全国家标准食品中总汞及有机汞的测定
	

≤0.5mg/kg
	

GB 2762-2017

	

7
	

铅
	GB 5009.12-2017 食品
安全国家标准 食品中铅的测定
	

≤1.5mg/kg
	

GB 2762-2017

	

8
	

镉
	GB 5009.15-2014 食品
安全国家标准 食品中镉的测定
	
≤2.0mg/kg（去除内脏）
	

GB 2762-2017

	


9
	



多氯联苯
	
GB 5009.190-2014 食品
安全国家标准 食品中指示性多氯联苯含量的测定
	≤0.5mg/kg（PCB28、PCB52、PCB101、PCB118、PCB138、PCB153、PCB180 总
量计）
	


GB 2762-2017

	
10
	苯并（α） 芘
	GB5009.27-2016《食品
安全国家标准食品中苯
	
≤5.0μg/kg
	
GB 2762-2017



	
序号
	
检测项目
	
检测方法
	
检测限量值/判定要求
	
安全要求依据

	
	
	并(α)芘的测定》
	
	



*：贝类样品符合一类，属于即食生食水产品，按照 GB 10136-2015《食品安全国家标准 动物性水产制品》中规定菌落总数≤105 cfu/g 和大肠菌群≤102 MPN/100g。 
6. 生产区划型
（1） 划型依据
目前划型方法按照《海水贝类生产区划型工作要求》（农渔发[2011]8 号）（附件 1）规定执行，比较美国、欧盟等国的贝类生产区分类方法（见附件 2），分析各自管理的特点和我国国情。我国划型依据贝类样品中大肠埃希氏菌的检测结果按表 3 进行分类。
表 3 海水贝类生产区样品监测结果分类

	项目
	一类
	二类
	三类

	大肠埃希氏菌 N， MPN/100g
	≤230
	230＜N≤4600
	4600＜N≤46000


当贝类样品检测结果出现以下任何一种情况，暂定为临时性关闭类，出现临时性关闭类，开展应急监测直至解除， 再按表 4 执行分类。
a） 大肠埃希氏菌值超过 46 000 MPN/100g；
b） 菌落总数值超过 50 0000 CFU/g；
c） 麻痹性贝类毒素（PSP）含量超过 400 MU/100g； d）检出腹泻性贝类毒素（DSP）；
f）其它有毒有害物质含量超过 GB 2762 规定的安全限量。

（2） 划型规则

某海水贝类生产区界定范围内，按其全部监测站点采集的贝类样品中大肠埃希氏菌检测结果分类占比进行划型。
[image: ][image: ][image: ][image: ]按季度划型，当季检测结果按表 4 分类，当一类样品数量占比≥90且没有三类样品，定为第一类生产区；当一类样品数量占比＜90且三类样品数量占比≤10，定为第二类生 产区；当三类样品数量占比＞10，定为第三类生产区。
[image: ][image: ][image: ][image: ]按年度划型，年度检测结果按表 4 分类，当一类样品数量占比≥90且没有三类样品，定为第一类生产区；当一类样品数量占比＜90且三类样品数量占比≤10，定为第二类生产区；当三类样品数量占比＞10，定为第三类生产区。
若季度间划型结果变化较大，但三个年度同一季度的划型结果相近，则需按季度对生产区进行划型分类。遇到贝类产品监测项目连续或大面积异常时，结合生产区环境因素对其进行综合评估，必要时调整生产区划型结果。
7. 记录与报告

记录应包括监测生产区名称、站点编号和经纬度、采样时间、产品名称、规格和数量、产地及生产者等样品信息。 原始记录应填写规范，统一编号，分类归档保管。
应急监测应及时出具检测报告，编制分析报告至少包括

污染原因、检测结果、评估分析等内容。

常规监测每季度和年度应编制海水贝类生产区季度划 型报告和年度划型报告。划型报告应至少包括生产区基本情况、沿岸污染源分布、监测数据、评估分析、监测站点图和划型结论等内容，年度划型报告具体格式参见附件 3,按照格式要求编写的《XX 年度浙江省海水贝类生产区划型报告》。
2016 年《食用农产品市场销售质量安全监督管理办法》
国家食品药品监督管理总局令第 20 号）第 37 条规定，要求销售者在贮存食用农产品，应当如实记录产品名称、产地、 生产者或提供供货者等信息，记录和凭证至少保存 6 个月， 考虑到我国贝类划型工作周期，本标准规定记录和报告保存期限要求至少 3 年。
四、主要试验（或验证）的分析报告、相关技术和经济
影响论证
（一）监测站点布设
贝类生产区监测点位置和点数布设是否合理影响划型结论科学性，所以站点的确定需要综合考虑贝类生产类型和区域地理环境条件，包括养殖模式、海湾洋流、地形特征、排污口数量及距离等因素。我省主要海水养殖贝类包括泥蚶、缢蛏、青蛤、贻贝等，其养殖方式和其生产环境要求。其中泥蚶、青蛤、缢蛏、菲律宾帘蛤生长在近岸滩涂或沙质中，
属于滩涂养殖类型，生活空间相对固定，陆源污染物通过底

泥和水体迁移影响贝类；浅海养殖---贻贝浮筏式养殖方式， 处于海水交换好的浅海，仅受水体污染物影响。
[image: ]布设监测站点之前，必须明确划型区范围。首先考虑采用当地政府对海域的功能区划定，以功能区界定边界划成若干独立区域；同时考虑生产区地理环境特征，浅海贝类生产区以海湾海面连片为独立区域，滩涂贝类生产区以同一污染源附近连片滩面为独立区域。划型区涵盖生产区，按不同的地形特征，生产区面积占划型面积占比在 30-70[image: ]之间。在划定区块内布设监测站点相对固定，应具均匀性和代表性， 基本能覆盖整个生产区。
贝类生产区地理环境根据地形特点分为海岛类型、半封闭广口性港湾类型、半封闭狭湾式港湾类型、近海类型和滩涂类型等五类，实际情况中某个生产区内没有明显的地理标志性隔断，呈现出混合模式。其监测点位布设与自然地形相关，应根据贝类生产区的地理环境条件进行合理布设，规定采用网格化（有明显污染源采用扇形或平行线形）布设，相对固定。不同类型分别采用网格布点法、同心圆布点法、扇形布点法、蛇形布点法等方法。
按照原农业部《海水贝类生产区划型工作要求》（农渔发[2011]8 号）文件中规定贝类生产区连片面积在 700 hm2 以下的，设定 3～5 个监测站点，每增加 500 hm2，应增加 3 个

站点；每个划型区域不得少于 6 个监测站点。靠近排污口的
两个站点间距不得大于 2 km；在靠近各类养殖区的边界线区
域应尽量多设置监测站点，且两个站点间距不得大于 2 km。其他任意两个站点之间距离应在 2 km～10 km 之间。根据实际经验，不同地形特征，生产区占划型区面积比例不同，布点数量以生产区面积进行计算。
生产区范围内按照贝类生产区地形和污染源分析,目前浙江省的海水贝类生产区初步分为海岛类型、半封闭广口性港湾类型、半封闭狭湾式港湾类型、近海类型和滩涂类型等五类。按地理位置和地形不同，将贝类养殖生产区分为海岛类型、半封闭广口性港湾类型、半封闭狭湾式港湾类型、近海类型和滩涂类型。实际情况中某个生产区内没有明显的地理标志性隔断，有包括不同的地理类型，呈现出混合模式。 例如乐清湾、三门湾等养殖区所属水域性质判定包含半封闭狭湾式港湾类型、近海类型、滩涂型等多种类型。所以在贝类生产区划型时，必须根据不同类型考虑分区块合理布设监测站点。
标准编制小组为验证标准章节规定的布点的科学性和 合理性，以我省乐清湾贝类生产区为研究对象，采用不同布点方式与划型结论进行比较分析。乐清湾贝类生产区所属水域性质包含半封闭狭湾式港湾类型、近海类型、滩涂型等多

种类型。乐清湾北部为典型半封闭狭湾式港湾类型，其特点是海湾陆地沿岸地形近似扇形，扇形弧度小于 90°，主要海域污染来源于陆地地表径流带入。其受到湾内江山岛、西门岛等岛屿影响，水体交换条件相对差，河道入海口或排污设施附近及延伸地段的污染状况与其延伸区域与狭湾的宽窄 程度有关；乐清湾南部为典型滩涂类型，主要是沿海大陆架延伸的滩涂区域，水体交换良好，布设监测点可以沿海岸线为边间隔 2 km 延伸，在污染源附近 1 km 为间隔加密监测点。参考《近岸海域环境监测规范（HJ 442-2008）》规定一般采用网格布点法，从生产区中心位置采用收敛型集束式（近似扇形）布设污染监测点。
综合考虑乐清湾采用扇形网格法布设监测点，如图 7 所示设WL01~WL05、YH01~YH04、YQ01~YQ12、YQ-01、YQ-03、YQ-
06、YQ-07、YQ-09、YQ-11 等 27 个贝类监测点，其中海湾北部、南部分别布设监测站 17 个和 10 个监测站点，以图 8 中A-B 连线分隔。
全年乐清湾 81 批次贝类样品大肠埃希氏菌值指标结果，
[image: ][image: ][image: ]符合一类 39 批次占 48.1，二类 28 批次占 34.6，三类 14 批次占 17.3	[image: ]。按标准评定依据，三类结果占比大于 10， 乐清湾区域为三类。乐清湾分属温岭、玉环和乐清市管辖， 地形和污染源在海湾的南部和北部有差异。从图 7 发现，三

类点（红色）集中在乐清湾南部，所以按地形类型结合考虑主要污染源的影响分区，更符合科学监控要求。
[image: ][image: ]
图 7 乐清湾海水贝类监测站点布设位置图图 8 乐清湾海水贝类养殖区划型图
(二)监测项目选定
影响海水贝类质量安全的风险包括重金属、微生物、生物毒素、持久性污染物残留和新鲜度等，涉及铅、镉、铬、 甲基汞、无机砷、苯并（α）芘、N-二甲基亚硝胺、多氯联苯、沙门氏菌、副溶血弧菌、金黄色葡萄球菌、菌落总数、 大肠菌群、寄生虫、六六六、滴滴涕、挥发性盐基氮、麻痹性贝类毒素、腹泻性贝类毒素等项目。目前我国水产品质量

安全相关标准包括 GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》、GB 29921-2013《食品安全国家标准 食品中致病菌限量》、GB 2763-2016《食品安全国家标准 食品中农药最大残留限量》、GB	2733-2015《食品安全国家标准 鲜、冻动物性水产品》及 NY 5073-2006《无公害食品 水产品中有毒有害物质限量》（考虑该标准不仅适用无公害产品，所以仅引用其检测方法）。海水贝类养殖方式不同，接受环境污染程度和方式存在差异，导致其生长环境影响产品质量程度有所不同。我省海水养殖贝类主要品种包括贻贝、泥蚶、缢蛏、青蛤、花蛤等。参照近 10 年我国农业农村部开展海水贝类质量监测要求，结合监测风险结果，选择检测项目，其风险分析和安全限量依据汇总见表 4。
表 4	海水贝类中主要污染物风险危害分析
	序
号
	检测项目
	风险危害

	

1
	
腹泻性贝类毒素
（DSP）
	是一类脂溶性物质,其化学结构是聚醚或大环内酯化合物。不同毒素摄入量表现出不同症状，轻症为肠道疾病，包括腹泻、呕吐和恶心，有肝脏毒性，不会发生死亡。中毒发生在摄入毒素后 30 分钟到 3 小时内，中毒症状将会维持两到三
天。

	

2
	
麻痹性贝类毒素
（PSP）
	是一类四氢嘌呤的三环化合物，来源于赤潮中的有毒藻类。在摄入贝类 0.5 到 2 小时内便会产生中毒症状，通过对钠离子通道的影响而抑制神经的传导，常会出现呼吸麻痹的症状，不同毒素摄入量表现出不同症状，中毒严重易发生死
亡。

	
3
	大肠埃希氏菌值
（N）
	作为肠道致病菌污染食品的指示菌，可以表征食品曾受到人与温血动物粪便的污染程度。

	4
	菌落总数
	用来判定食品被细菌污染的程度及卫生质量，对被检样品



	序
号
	检测项目
	风险危害

	
	
	做出适当的卫生学评价。

	
5
	
无机砷
	一类致癌物质。短时间内大量摄入会引起急性重度，长期
过量摄入造成体内蓄积，从而引起肌体各种不良反应，损伤中枢神经系统，如失眠乏力，记忆力不好。

	
6
	
甲基汞
	系亲脂性毒物，主要侵犯神经系统、损害肾脏、心脏和皮肤。汞中毒表现有口腔炎，急性胃肠炎、神经衰弱综合 征，精神障碍、谵妄、昏迷、瘫痪、震颤、共济失调、向
心性视野缩小等，重者可致急性肾功能衰竭。

	

7
	

铅
	人体多通过摄取食物、饮用自来水等方式把铅带入人体， 影响血红细胞和脑、肾、神经系统功能，特别是婴幼儿吸收铅后，将有超过 30保留在体内，影响婴幼儿的生长和智力发育，对机体的血液系统、神经系统产生严重损害。

	
8
	
镉
	急性镉中毒，经 4～10 小时的潜伏期，出现急性胃肠炎， 有恶心、呕吐、腹痛、腹泻、全身无力、肌肉酸痛，重者有虚脱。性镉中毒的早期肾脏损害、出现葡萄糖尿、高氨
基酸尿和高磷酸尿，甚至慢性肾功能衰竭。

	
9
	
铬
	金属铬对人体几乎不产生有害作用，六价铬对人主要是慢性毒害，它可以通过消化道、呼吸道、皮肤和黏膜侵入人
体，在体内主要积聚在肝、肾和内分泌腺中。

	
10
	多氯联苯
（总量计）
	一类致癌物质。PCB 中毒引起腹泻、血泪、运动失调、进行性脱水和中枢神经系统抑制等症状，甚至死亡。

	
11
	苯并
（α）芘
	芘并[α]芘是石油烃污染的指示组分，是 200 多种多环芳烃中最主要的环境和食品污染物，被定义为三大致癌物质
之一。



近五年我省海水贝类质量监测结果分析发现， 贝类中腹泻性贝类毒素（DSP）、麻痹性贝类毒素（PSP）、大肠埃希氏菌值（N）、菌落总数含量受赤潮、水温、盐度等环境和天气因素影响较大。重金属、持久性污染物含量限值按照GB 2762-2017《食品安全国家标准 食品中污染物限量》中规定执行，采用单因子污染指数评价其安全性。近 5 年我省海水贝类中无机砷处于轻度污染，其它指标处于无污

染状态。
综合考虑消费者食用安全和生产区划型工作需要，参照 国家海水贝类风险监测要求，确定不同监测类型的海水贝类监测项目。常规监测项目包括大肠埃希氏菌值、细菌总数、腹泻性贝类毒素、麻痹性贝类毒素、无机砷、甲基汞、铅、镉、苯并（α）芘、多氯联苯；应急监测应根据污染源情况， 选择针对性的特征污染物，监测项目根据实际需要进行调整。
（三）判定规则确定
[image: ]生产区划型分类以生产区内所有大肠埃希氏菌值监测 数据参与评价，符合一类样品个数占总个数的比值≥90  [image: ]且没有三类样品，划为一类生产区；当符合三类样品个数占总个数的比值＞10时，则该区域划为三类生产区；其他情况均划为二类区域。例如某生产区内布设 10 个监测站点，全年监
[image: ]测 3 次，共获得 30 个检测结果，其中大肠埃希氏菌值符合一类的 28 个，占比 93.3，该生产区定为第一类生产区。
每年划分生产区类型时，将当年监测结果结合历年数据， 与当地实际情况综合归纳分析。划型初期一般按行政区来划 块，经过几年监测，若显示局部区域结果与大面积区域有明 显差异，需要另外列出进行单独划型判定。若季度间划型结 果变化较大，但三个年度同一季度的划型结果相近，则需按 季度对生产区进行划型分类。遇到贝类产品监测项目连续或

大面积异常时，结合生产区环境因素对其进行综合评估，必要时调整生产区划型结果，更加科学合理，适合于当地农（渔） 业主管部门开展海水贝类质量安全管理。

五、重大意见分歧的处理依据和结果

标准制定单位收集了国内相关技术资料和标准，结合水产品药残抽查的实际情况，编制完成该标准。本标准具有较强的科学性、合理性、可行性。通过广泛征求我省海水贝类主产区农（渔）业主管部门、市场监管部门、科研单位、检测机构和养殖生产者的意见和建议，无重大分歧。
六、预期的社会经济效益及贯彻实施标准的要求、措施等建议
本标准制定完成后，各地农业（渔业）行政主管部门、划水别离生产经营者和检测机构均可以公开查阅，对照执行， 有效的将海水贝类质量安全管理的规定从法规条款、制度文 件转化为可以指导操作的具体规范，极大得提高了推广应用 性，可明显改善我省沿海各地海水贝类卫生监测和生产区划 型工作的缺少统一性指导的现状，有利于提升全省海水贝类 安全生产监管能力，确保消费者食用安全。
本标准发布后推广的实施需要水产养殖生产、加工企业、销售流通市场、行业协会社团组织和政府监督管理部门的多 方面配合，建议通过省级农（水）产品质量安全管理部门宣 传和落实本标准的使用和监督，对省内农产品检测机构、渔政和渔技人员及海水贝类养殖生产主体进行标准宣贯和推广。 

七、强制性标准实施的风险评估及对经济社会发展可能产生的影响，以及设置标准实施过渡期的理由
本标准属于推荐性标准。
八、其他应当说明的事项

无。
    
 
《海水贝类生产区监测与划型技术规范》
标准编制小组
二〇二一年九月二十四日 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

附件 1


2011 年海水贝类生产区划型工作要求

根据《农产品质量安全法》等有关法律法规和贝类产品卫生标准要求，结合我国海水双壳贝类（下称“海水贝类”）生产实际情况，并借鉴国际贝类卫生监控规范，制定本要求。
一、沿海有关省（区）及计划单列市渔业主管部门
（下称“省级渔业主管部门”）负责本辖区海水贝类产品卫生监测及生产区划型工作，并建立质量安全预警预报工作机制，每季度至少对外发布 1 次划型结果及生产区类型变动情况。
二、县级渔业主管部门应对本辖区内所有贝类生产者
（包括养殖、采捕单位和个人）、暂养和净化单位进行登记备案，建立动态数据库，并督促其建立放养、采捕、销售记录台帐。
三、省级渔业主管部门应根据贝类产品卫生监测数 据，综合考虑当地海洋环境总体状况，对本辖区的贝类生产区开展划型工作。划定一个生产区的类型至少应该有该区域连续三年以上同一季度或一年内连续三次以上的贝类卫生状况监测基础数据。
四、贝类产品卫生监测应在本年度 4 月至 11 月完成，

每季度至少监测 1 次。海域环境受到突发性污染或发生赤潮时应提高监测频率和抽样数量。
五、贝类产品卫生监测站位应安排在拟划型海区内， 并综合考虑当地海洋环境总体状况、排污口数量及位置等因素科学确定站位位置和密度。各次监测站位原则上应保持一致。
六、每个划型区内不得少于 6 个监测站位，靠近排污
口、各类生产区边界线区域的两个站位间距不得大于 2 公
里。其他任意两个监测站位之间的距离不得大于 10 公里。七、依据贝肉内大肠杆菌值监测数据，贝类生产区划
分为三类：
一类生产区：每 100 克贝肉内大肠杆菌值值低于
230MPN（含）。该区域生产的贝类产品可直接上市。二类生产区：每 100 克贝肉内大肠杆菌值值大于
230MPN 且低于 4600MPN（含）。该区域生产的贝类产品可上市，不可生食。
三类生产区：每 100 克贝肉内大肠杆菌值值大于4600MPN 且小于 46000MPN（含）。该区域生产的贝类产品须进行暂养或净化，达到二类生产区贝类安全标准后方可上市；或者在加贴完整信息标签的前提下，直接运往加工厂进行密封杀菌或热处理。

八、长期受污染、短期内难以改善或大肠埃希氏菌值值高于 46000MPN 的区域，禁止从事贝类养殖和采捕活动。
九、已连续监测三年以上或一年内已连续监测三次以上监测结果稳定的已划型区域，不再列入划型范围。县级渔业主管部门对已划型区域要定期进行监测，遇有贝类产品卫生指标连续或大面积异常时要及时逐级上报至省级渔业主管部门，并由其作出生产区类型是否调整的综合评估。
十、同一生产区内贝类产品卫生监测结果季节之间变动较大，但连续三年以上各季度内比较稳定的，该区域应根据季节变动划分为不同的类型。
十一、县级渔业主管部门应将贝类生产区划型结果在贝类生产区、批发市场醒目位置和渔业主管部门网站进行公布。
十二、用于贝类暂养、净化的区域应用明显标志显示边界，暂养区与养殖生产区之间最小间距应在 300 米以上。暂养区应符合一类生产区标准，区内要有分隔设施， 防止各批混和。贝类净化厂的卫生条件应符合水产品加工企业卫生管理规范要求。
十三、个别海域环境受到突发性污染或发生赤潮，发现多批次贝类产品检出重金属或毒素含量超标，不能满足

贝类安全消费标准时，省级渔业主管部门应发布（或授权市、县渔业主管部门发布）临时公告，对该区域实行暂时性关闭并加强监管。暂时性关闭期间，该区域禁止采捕贝类。
十四、根据临时公告发布情况，县级以上渔业主管部门应组织对暂时性封闭区域进行跟踪监测，48 小时内连续两次监测结果合格时，予以开放。
十五、每季度和本年度划型工作结束后，有关省级渔业主管部门应及时完成海水贝类生产区划型季度评估报告和年度总结。划型工作年度总结内容包括：
（一）划型区的基本情况。如生产区的名称、面积、开始监测年份、监测点位置、品种、基本海况描述等。
（二）划型区监测数据。包括样品名称、采样日期、采样点坐标、大肠埃希氏菌值值、站位等内容。
（三）生产区划型图。应标明海水贝类生产区的地理位置、划型时间、监测点坐标、不同类型生产区之间的边界及坐标。
（四）对生产海区附近的排污点及位置进行描述。在贝类生产海区附近如有鱼类养殖场，也必须在划型图上标注。
（五）评估分析监测结果和划型结果。比较本年度和

上年度同期的监测和划型结果，说明划型区域类型变动情况；分析各项指标的超标率变化情况，并查找原因。
（六）分析造成第三类区及暂时性关闭区的原因，对第三类及暂时性关闭区采取的监管措施及执行情况。


















                               

注：1. 内容摘自《农业部关于开展 2011 年海水贝类产品卫生监测和生产区划型工作的通知》（农渔发[2011]8 号）附件 1。
2. GB 4789.38（2012 版）替代 2008 版，标准文本中大肠杆菌（计数法）改为
大肠埃希氏菌（计数法）。本标准文本采用大肠埃希氏菌为监测项目。 




附件 2

表 美国、欧盟和我国海水贝类卫生管理要求比较 

	国家
	相关规定制度
	主要内容
	划分依据
	划分类型
	类型指标
	管理措施

	











美国
	









美国贝类卫生管理体系（NSSP 计划）1925 年
	




贝类生长海域分类管理：贝类养殖、净 化、暂养卫生要求；贝类采捕、运输、加工卫生控制； 操作人员卫生规定：实验室要求；风险评估和管理等。
	








以水质为主，按水质中大肠菌群或粪大肠菌群监测结果分类。
	





批准生长区
	水样中粪大肠菌群MPN 或 MF
（mFEC）中值或几何平均数不应超过 14 个/100mL，并且不能超过10%的样品的 MPN  或 MF
（mFEC）超过设定限值；5 管十进位稀释法，43MPN/100mL；3 管十进位稀释法，49MPN/100mL ;12 管单一稀释法，28MPN/100mL ;或
MF（mFEC）法，31CFU/100mL。
	

当卫生调查信息和海洋生物质量监测数据表明粪便污染、致病性微生物、有毒或有害物质在该区域为可接受的含量时， 划定为批准生长区。可以直接销售给公众生食或蒸煮消费。

	
	
	
	
	

条件性批准生长区
	

开放时，应符合批准生长区分类； 关闭时，应符合限制和禁用分类。
	如果处于关闭的生长区符合限制分类标准，则应在管理计划中规定是否采捕原料贝类用于暂养或净化。

	
	
	
	
	


限制生长区
	水样中大肠菌群MPN 中值或几何平均数不应超过 88 个/100mL。且不能超过 10%的样品超过设定限值；5 管十进位稀释法，
260MPN/100mL；3 管十进位稀释
	有限的污染程度，及粪便污 染、致病性微生物、有毒或有害物质的水平处于原料贝只有通过暂养、净化或作为低酸食
品加工原料可被人类安全消费



 (
1
)



	
	
	
	
	
	法，30MPN/100mL ;12 管单一稀释法，173MPN/100mL。
	的水平。主管部门应采取有效控制、已确保从限制生长区采捕的原料贝只能通过特殊的许可并在主管部门的监督下进行
暂养或净化。

	
	
	
	
	
条件性限制生长区
	处于开放时，应符合限制生长区分类；处于关闭时，应符合禁用生长区分类。
	
规定采捕的原料贝类是否进行暂养或净化。

	
	
	
	
	



禁用生长区
	解析：对贝类生长水域的分类规定了来自该区域的原料贝如何使用， 生长水域的状态决定了该海域的别类能否采捕。对于批准生长区的产品允许直接上市，对于二类海域的
产品需要净化或暂养。
	
主管部门因禁止任何对禁用生长区的原料贝的采捕，确保来自禁用生长区的原料有效避开人类消费。

	





欧盟
	


双壳贝类活体生产和投放市场的卫生条件规定
（91/492/EEC）
	对贝类生产区条件、暂养、净化、活双壳贝卫生要求、公共卫生控制和生产监测、包装、发运、
标记等规定。
	

以贝类为 主，按贝肉内大肠埃希氏菌值监测结果分类。
	
一类生产区
	每 100 克贝肉内大肠杆菌值值低于
230MPN（含）
	该区域生产的贝类产品可直接上市。

	
	
	
	
	
二类生产区
	每 100 克贝肉内大肠杆菌值值大于
230MPN 且低于 4600MPN（含）
	该区域生产的贝类产品可上
市，不可生食。

	
	
	
	
	

三类生产区
	
每 100 克贝肉内大肠杆菌值值大于
4600MPN 且小于 46000MPN
（含）
	该区域生产的贝类产品须进行暂养或净化，达到二类生产区贝类安全标准后方可上市；或
者在加贴完整信息标签的前提






	
	
	
	
	
	
	下，直接运往加工厂进行密封杀菌或热处理。

	
	
	
	
	
禁止区
	长期受污染、短期内难以改善或大肠杆菌值值高于 46000MPN 的区域
	
禁止从事贝类养殖和采捕活动

	









中国
	






2011 年海水贝类生产区划型工作要求
（农渔发
[2011]8 号）
	



对贝类生产区条件、暂养、净化、活双壳贝卫生要求、公共卫生控制和生产监测、包装、发运、标记等规定
	





以贝类为 主，按贝肉内大肠杆菌值监测结果
（N）分类。
	
一类生产区
	N≤230 MPN/100g
(第一类生产区)
	该区域生产的贝类产品可直接上市。

	
	
	
	
	
二类生产区
	230 MPN/100g＜N≤4600 MPN/100g
(第二类生产区)
	该区域生产的贝类产品可上
市，不可生食。

	
	
	
	
	



三类生产区
	

4600 MPN/100g＜N≤46000 MPN/100g
(第三类生产区)
	该区域生产的贝类产品须进行暂养或净化，达到二类生产区贝类安全标准后方可上市；或者在加贴完整信息标签的前提下，直接运往加工厂进行密封
杀菌或热处理。

	
	
	
	
	

禁止区
	

N＞46000 MPN/100g 且长期无改善
	

禁止从事贝类养殖和采捕活动


注：我国渔政〔1997〕6 号文下发《贝类生产环境卫生监督管理暂行规定》，当时要求属于超前；农办渔〔2007〕18 号《 农业部办公厅关于开展海水贝类养殖生产区划型工作的通知》启动全国贝类卫生监测和划型工作；农渔发[2011]8 号文件附件《2011 年海水贝类生产区划型工作要求》沿用至今。

附件 3

	 
海水贝类生产区划型报告 

一、 监测与划型工作情况

概述贝类生产区范围、地理特征、水文气象，站点布设、监测频次、监测项目等工作实施情况，说明监测工作基础和划型参照依据。
二、 生产区基本情况

根据划型工作要求，XX 局详细制定《XX 年 xx 地区海水贝类生产区划型工作方案》，负责调查 XXX（具体海域名称）海水贝类生产区的基本情况。每个生产区的名称、面积、监测时间、监测点位置、基本海况、沿岸陆地工农业、生产区附近污染源和排污量、贝类及其它水产品种（鱼、虾等）的养殖情况等（见表 A1）。该区域内在当地农（渔）业行政主管部门备案的养殖生产企业的信息。
表	XX（具体海域名称）海水贝类生产区基本情况

	
	生产区名称
	
	

	
	划型/养殖面
积（公顷）
	
	

	
	监测时间
	
	

	
	监测站点号和
经纬度
	
	

	
	生产贝类品种
	
	

	
	
基本海况
	该生产区的海域地理位置、面积、海湾特点、海洋资源、水体交换等信息系，水体全年的透明度、水温、潮汐、季风、降水、水质等基本情况。该生产区的养殖面积、养殖品种、产量产值等生产信息。
	




	
	

沿岸情况
	
该生产区行政所辖乡镇的主要产业、人口、面积等基本情况。生产区生产企业、码头、航道、垃圾处理、生活污水排放等与排污有关情况，具体排污点位置和排污量。区域内在当地渔业行政主管部门备案的养殖企业、暂养区、净化中心的信息。
	

	
三、 污染源分布

描述生产区内工业企业和农业生产（含水产养殖）规模、工农业和生活排污和垃圾处理情况，排污口位置与生产区的距离和影响程度。
四、 生产区监测站点图

阐述生产区内监测站点布设的合理性和代表性，科学反映该区域产品质量状况的整体情况，配图说明。在贝类生产区附近如有鱼类养殖场，应在监测站点图上标注。
五、 监测数据及分析评估

所列监测数据应至少包含样品名称、采样日期、站点经纬度、大肠埃希氏菌值和有毒有害物质测定含量等内容。监测数据按区域、季节、品种和检测项目等方式进行统计分析；当年赤潮发生情况与应急监测结果分析。
六、划型结论

检测结果与判定依据的标准要求作比较，并提出明确的划型结论，配图说明。图中应标明海水贝类生产区的地理位置、划
型时间、监测点经纬度、不同类型生产区之间的边界及经纬度。




 (
比较本年度同季度和往年同期的监测和划型结果，说明划
型区域类型变动情况；分析各项指标的超标率变化情况和原因， 
造成第三类生产区及出现临时关闭点的原因，对第三类生产区
及出现临时关闭点提出解决的技术方案和监管措施建议。
七、工作建议
八、附件：贝类监测数据汇总表、贝类生产区划型地理位置信息表、划型结果信息汇总表和监测站点图（含划型前后）
九、参考文献（必要时）
)
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